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RICCIONE. 31 DICEMBRE 2024

GIRELLO DI MANZO IN MEDIA COTTURA
CON SONGINO, CALDARROSTE RAPE,
FRUTTI DI BOSCO E JUS AL MIELE DI CASTAGNO

TAGLIATA DI PESCE SPADA IN CROSTA
DI MANDORLE, MELANZANA VIOLA AFFUMICATA.
CAVOLO CAPPUCCIO MARINATO E PERLE D'ARANCIA

LASAGNA BASSA DI DUE SFOGLIE ALL'UOVO
CON FUNGHI PORCINI NOSTRANLI,
GUANCIALE DI MORA ROMAGNOLA,

TIMO E TARTUFO NERO DI SANT AGATA FELTRIA.

PASSATELLI HOME MADE SALTATI CON GRILLO DEL
MARE DELL'ADRIATICO SU SPECCHIO DI BURRATA
E CAVOLO TOSCANO CROCCANTE ON THE TOP

LINGOTTO DI ROMBO CHIODATO AL FORNO
CON CHIPS DI PATATE NOVELLE, BOTTARGA
DI MUGGINE, FOGLIE DI MAGGIORANA
E CAVIALE ROYAL OSCIETRA

COTECHINO DI MAIALINO SARDO DA LATTE
CON LENTICCHIE E CIPOLLA PER BUON AUSPICIO




